CIAMBELLA PESCHE AMARETTI

Sperimentata ieri e sbafata in un'ora!!! La base è ottima anche senza frutta, è molto soffice e adatta per la prima colazione anche dei bimbi!!! 

Difficoltà

Facile

Ingredienti per 8 porzioni

· 300 gr. farina

· 200 gr. zucchero

· 250 gr. panna fresca

· 3 uova intere

· 1 bustina lievito

· 2 pesche mature

· 50 gr. amaretti tritati

Preparazione

Montare le uova con lo zucchero aggiungere la panna liquida e la farina amalgamare bene e aggiungere la polvere di amaretti tenendone da parte una cucchiaiata e il lievito.

Sbucciare le pesche e tagliarle a fettine.

Versare il composto in una tortiera e disporvi sopra le pesche e gli amaretti restanti.

Cuocere a 175° x 30/35 minuti

